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DER ABEND IM AUREUS

» ZEIT ZUM ABSCHALTEN ,,

IN SICH ZU GEHEN, SICH ZU BESINNEN UND ABZUSCHALTEN, FALLT IN DER HEUTIGEN ZEIT OFT
IMMER SCHWERER. IN UNSEREM RESTAURANT AUREUS LADEN WIR SIE EIN, EINEN ORT DER
RUHE UND ENTSCHLEUNIGUNG ZU FINDEN.

HINTER JEDEM GERICHT STEHT EIN ERSTER GEDANKE, DER DANN DURCH INSPIRATION,
LEIDENSCHAFT UND MIT BESTER QUALITAT ZU EINER AUSGEFEILTEN, KULINARISCHEN
KOMPOSITION ERWECKT WIRD. TAUCHEN SIE EIN, SAISONALE PRODUKTE UND SPEISEN AUF
UNSERE ART ZU SEHEN UND ZU SCHMECKEN. DENN BEI UNS TREFFEN KREATIVITAT UND
HANDWERK AUF TRADITION UND GENUSS. BEI DER AUSWAHL UNSERER ZUTATEN ARBEITEN WIR

ENG UND AUF AUGENHOHE MIT ERZEUGERN, LANDWIRTEN UND BAUERN ZUSAMMEN.

ERLEBEN SIE EINE LEICHTE UND AUSGEWOGENE KUCHE, DIE NICHT AUF LUXUS, SONDERN AUF

KONTRASTE IM ZUSAMMENSPIEL MIT NATURLICHEN AROMEN SETZT.

DAs Team IM AUREUS

»GASTFREUNDSCHAFT BESTEHT AUS EIN WENIG WARME,

EIN WENIG NAHRUNG UND GROSSER RUHE,,

UNSER TEAM IST UNSER GOLD - OHNE DAS TEAM GEHT ES NICHT.

» CAROLYN, ANDREAS, ANAIS, HANNAH, SASCHA, GIGI, TOBIAS“

FUR FRAGEN, WUNSCHE ODER ANREGUNGEN,

STEHEN WIR |IHNEN JEDERZEIT GERNE ZUR SEITE.

IHRE GASTGEBER ESTHER MARIE GERBER & CHRISTIAN SENFF
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MENU

AMUSE GUEULE TRILOGIE

»DER PRINZ DER BRETAGNE*“
MIT BRUNNENKRESSE, STECKRUBE & KAPERN

»AUS DEM WALD“ - 2ERLEI REH
WILDE PREISELBEEREN, BUCHENPILZE & TOPINAMBUR

»AUS DEM MEER“ - STEINBUTT
MIT SAITLINGEN UND HEIMISCHEM HOLUNDER

VON DER WEIDE

KURZGEBRATENS OsAKI WAGYU
MIT KURBIS, OLIVE & CURRY

GESCHMORTES OCHSENBACKCHEN
MIT BROTTERINE & PETERSILIENWURZEL

PRE DESSERT

BUCHTELN 2.0
MIT ANANAS & MALIBU

KASE

KASE VON AFFINEUR WALTMANN
IN 5 SORTEN PRASENTIERT

KLEINE IMPRESSIONEN 4 GANG MENU 139,00
GESAMTES ERLEBNIS 6 GANG MENU EUR 169,00

KAse EUR 19,00

WIR WEISEN DARAUF HIN, DASS UNSERE SPEISEN MOGLICHERWEISE KENNZEICHNUNGSPFLICHTIGE ALLERGENE NACH EU-VERORDNUNG ENTHALTEN BZW.

ENTHALTEN KONNEN. FUR WEITERE INFORMATIONEN STEHT IHNEN UNSER SERVICE- UND KUCHENTEAM JEDERZEIT GERNE ZUR SEITE.



