
Der Abend im AUREUS


„ Zeit zum abschalten „


In sich zu gehen, sich zu besinnen und abzuschalten, fällt in der heutigen Zeit oft 

immer schwerer. In unserem Restaurant AUREUS laden wir Sie ein, einen Ort der 

Ruhe und Entschleunigung zu finden.


Hinter jedem Gericht steht ein erster Gedanke, der dann durch Inspiration, 

Leidenschaft und mit bester Qualität zu einer ausgefeilten, kulinarischen 

Komposition erweckt wird. Tauchen Sie ein, saisonale Produkte und Speisen auf 

unsere Art zu sehen und zu schmecken. Denn bei uns treffen Kreativität und 

Handwerk auf Tradition und Genuss. Bei der Auswahl unserer Zutaten arbeiten wir 

eng und auf Augenhöhe mit Erzeugern, Landwirten und Bauern zusammen.


Erleben Sie eine leichte und ausgewogene Küche, die nicht auf Luxus, sondern auf 

Kontraste im Zusammenspiel mit natürlichen Aromen setzt.


Das Team im AUREUS


„Gastfreundschaft besteht aus ein wenig Wärme,


ein wenig Nahrung und Großer Ruhe„


Unser Team ist unser Gold - Ohne das Team geht es nicht.


„ Andreas, Anais, Kevin, Sascha, Dean, Gigi, Tobias“ 


Für Fragen, Wünsche oder Anregungen,


stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur Seite.


Ihre Gastgeber Esther Marie Gerber  & Christian Senff


19,-



Aus dem Meer - Tiefseegarnele

mit Wasabi & Thai Mango

 


Roger rabbit

mit Kohlrabi und Portweinzwiebeln


Lackierter Seeteufel

mit heimischem Hollunder Ernte 2021und Reiscreme


Bürgermeisterstück vom Hereford Rind

mit grünem Spargel und Hollandaise


Geschmorte Hochrippe vom Hereford Rind

mit weissem Spargel und Karotte


Rewani

Nougat & Honig 


AU79

Rhabarber & Joghurt 


Kleine Impressionen 4 Gang Menü EUR 145,00

Kleine Weinreise EUR 66,00


Gesamtes Erlebnis 7 Gang Menü EUR 179,00

Grosse Weinreise EUR 82,00


Wir weisen darauf hin, dass unsere Speisen möglicherweise kennzeichnungspflichtige Allergene nach EU-Verordnung enthalten bzw. 

enthalten können. Für weitere Informationen steht Ihnen unser Service- und Küchenteam jederzeit gerne zur Seite.


