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DER ABEND IM AUREUS

» ZEIT ZUM ABSCHALTEN ,,

IN SICH ZU GEHEN, SICH ZU BESINNEN UND ABZUSCHALTEN, FALLT IN DER HEUTIGEN ZEIT OFT
IMMER SCHWERER. IN UNSEREM RESTAURANT AUREUS LADEN WIR SIE EIN, EINEN ORT DER
RUHE UND ENTSCHLEUNIGUNG ZU FINDEN.

HINTER JEDEM GERICHT STEHT EIN ERSTER GEDANKE, DER DANN DURCH INSPIRATION,
LEIDENSCHAFT UND MIT BESTER QUALITAT ZU EINER AUSGEFEILTEN, KULINARISCHEN
KOMPOSITION ERWECKT WIRD. TAUCHEN SIE EIN, SAISONALE PRODUKTE UND SPEISEN AUF
UNSERE ART ZU SEHEN UND ZU SCHMECKEN. DENN BEI UNS TREFFEN KREATIVITAT UND
HANDWERK AUF TRADITION UND GENUSS. BEI DER AUSWAHL UNSERER ZUTATEN ARBEITEN WIR

ENG UND AUF AUGENHOHE MIT ERZEUGERN, LANDWIRTEN UND BAUERN ZUSAMMEN.

ERLEBEN SIE EINE LEICHTE UND AUSGEWOGENE KUCHE, DIE NICHT AUF LUXUS, SONDERN AUF

KONTRASTE IM ZUSAMMENSPIEL MIT NATURLICHEN AROMEN SETZT.

DAs TEam IM AUREUS

»GASTFREUNDSCHAFT BESTEHT AUS EIN WENIG WARME,

EIN WENIG NAHRUNG UND GROSSER RUHE,,

UNSER TEAM IST UNSER GOLD - OHNE DAS TEAM GEHT ES NICHT.

» ANDREAS, ANAIS, DEAN, GiGIl, TOBIAS, LARS"

FUR FRAGEN, WUNSCHE ODER ANREGUNGEN,

STEHEN WIR |IHNEN JEDERZEIT GERNE ZUR SEITE.

IHRE GASTGEBER ESTHER MARIE GERBER & CHRISTIAN SENFF
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MORTARA GANSESTOPFLEBER
MIT BIRNE, YUZU UND ZITRONE

LABEL ROUGE PERLHUHNBRUST
MIT IMPRESSIONEN VON MAIS

AGNOLOTTI VOM BLUMENKOHL
MIT ROSENKOHL, CASSOULET VON DER GANS UND PIEMONTESER HASELNUSS

GEBRATENER ADLERFISCH
MIT SAUERKRAUT, BACON UND KUMQUATS

BADISCHER HIRSCHKALBRUCKEN
MIT ORANGE, ROTKOHL UND POMMES MACAIRE

ZIEGENKASE
MIT OMA’S QUITTEN ALLERLEI

AUREUS UNZE 2019
MIT MANDARINE UND LEBKUCHEN

KLEINE IMPRESSIONEN 4 GANG MENU EUR 159,00
KLEINE WEINREISE EUR 64,00

GESAMTES ERLEBNIS 7 GANG MENU EUR 181,00
GROSSE WEINREISE EUR 84,00

WIR WEISEN DARAUF HIN, DASS UNSERE SPEISEN MOGLICHERWEISE KENNZEICHNUNGSPFLICHTIGE ALLERGENE NACH EU-VERORDNUNG ENTHALTEN BZW.

ENTHALTEN KONNEN. FUR WEITERE INFORMATIONEN STEHT IHNEN UNSER SERVICE- UND KUCHENTEAM JEDERZEIT GERNE ZUR SEITE.



